
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

euro 240 per 2 persone

Salume nostrano, formaggi, verdure sott’olio e 

sott’aceto selezionati per Marco Sacco, 

chutney e miele di tiglio, 

pane a lievitazione naturale 

 

Battuta di trota,  

le sue uova, yogurt al wasabi 

 

Polpo, patate e maionese di lattuga 

 

Lucioperca e pasta in insalata 

 

Grissinopoli in carpione,  

insalata di zucchine 

 

Cioccolato, amarene e frutti di bosco 

 

Cestino di frutta 

 

Alta Langa Oudeis Millesimato  

“Enrico Serafino” 

selezione Marco Sacco  

 
 

Caviale  

Osciètre Prestige “Kaviari” 
30gr  

euro 50 

 

 

Bottiglia 

Champagne Royale Réserve Brut 

“Philipponnat “ 

selezione Marco Sacco 
euro 90 

 

 

 

#barchettagourmet 
 


