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Progetto:

Committente:

Castellodi Parella

Manitalideas.p.a
Riferimento:

AreaRistoroBiolago



Castello:
RistoranteGastronomico

Banchetti

Biolago:
Pizzeria

Griglieria
Isolede i sapori

Birrificio:
CucinaBirraia
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obiettivi

I l progettoristorativo s i po n e un
obiettivoambizioso m a al contempo
irrinunciabile,

L a assolutadelle
materieprime,de i processi, della
formulae delservizio.

L a combinazionedi ta l i fattori
deveesseregarantita i n ciascuna
unità:da l ristorantegastronomico
a l birrificio,pa s s a n d o pe r i
laboratoridi produzione.

L’applicazionedi ta l i principi
permetteràal centrodi acquisire
u n a identità precisae determinerà
un’offertacoerente e convincente
perla clientela.

A l t r i obiettivi irrinunciabili,
sono

La
dell’offerta,che possarisultare
accattivanteper unampionumerodi
utentie la

Delleattività,calcolata sianella
globalitàche n e l dettagliodelle
singoleunità ristorative.

qualità

diversificazione

remuneratività
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strategia

A questoscopo,si è ipotizzato
d i articolarel’offerta
gastronomicacome segue:

altaristorazione,impostazione
tradizionaledel servizioal
tavolo;

ristorazionea tema,modalità
d i servizioal tavolopiù
modernae meno“impegnativa”;

pizzeriadi altaqualitàcon
prodottiselezionati e un menu
ricercato;
griglieriacon showcookingin
sala;

offertagastronomicadi street
food,idealepe r un consumo
itinerantenelle areeesterne;

Castello

Birrificio

Terrazza Biolago

Area Biolago e
Agriparco

Castello

Birrificio

Biolago

Terrazza Biolago
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strumenti

T e r r a z z a B i o l a g o

Offrireal cl i e n t e un a ampia
gamma di CARNI PREGIATE
provenienti dall'Italia e
dall'esteroin abbinamentoad
un'ampiasceltadi VI N I e BIRRE
ARTIGIANALIes p o s t e in sala
all'interno di elementi
semitrasparenti perfettamente
collocatine l co n t e s t o , può
certamente portare ad un
significativo risultato in
terminidi fatturatoe d i utile
n e t t o .

Proporreil gr i l l in modalità
showcookingsignificaaumentare
i l fascino c h e qu e s t o esercita
s u l clientee rappresentauna
efficacestrategia commerciale.

G l i g l i e r i a
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strumenti

Mozzarella
pomodoro

T e r r a z z a B i o l a g o

P i z z e r i a

Prodotto dotato di grandi
potenzialità commerciali,
raramente la pizza viene
nobilitatada ingredientidi alta
qualità, ma, quando questo
avviene,si ot t i e n e un grande
riscontroin terminidi affluenza
e d i m a r g i n a l i t à .

L a sc e l t a de l l e farinee degli
ingredientidovrà necessariamente
e s s e r e fa t t a in ac c o r d o con
l’offertadegli altriristoranti
d e l P a r c o .
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strumenti

B i o l a g o e A g r i p a r c o

S t r e e t F o o d

La filosofia su cui si basa il
nostro progetto di Street Food è
fondata sulla ricerca di una
formula di servizio adeguata alle
c a r a t t e r i s t i c h e e a l l e
potenzialità dell'area Parco, che
ospiterà una clientela numerosa e
variegata, con esigenze legate al
consumo dei cibi da un lato e allo
spirito ludico e vacanziero
d a l l ' a l t r o .

Abbiamo quindi immaginato un
metodo di lavoro che vada incontro
ai gusti e alle esigenze della
clientela e che consenta al
m a n a g e m e n t d e l l ' a t t i v i t à
ristorativa di ottimizzare i
p r o f i t t i a t t r a v e r s o i l
potenziamento degli strumenti di
vendita con un ridotto impiego di
P E R S O N A L E .

Per ottenere questo risultato
progetteremo delle singole
postazioni mobili perfettamente
attrezzate e ottimizzate per lo
svolgimento di specifiche
f u n z i o n i .

Postazione dei fritti, della
pasta, delle verdure, delle
centrifughe e degli smoothies, del
gelato, della pasticceria, della
c a f f e t t e r i a .

Per offrire all'utente un'ampia e
articolata offerta capace di
soddisfare molteplici esigenze in
tutti gli orari di operatività del
Parco.

marcosacco andreaviacava alessiomocci


